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IL VEGAN

Il vegan e uno stile alimentare che non include prodotti di origine animale e
di derivazione animale.

Il vegan e una filosofia di vita che rispetta gli animali anche al di fuori della
dieta alimentare.



ILVINO VEGANO

ILvino vegano e un vino dove non sono utilizzati coadiuvanti
che hanno componenti di origine animale e devono quindi
essere sostituiti con delle sostanze di origine vegetale.

Alcuni prodotti critici utilizzati in fase di vinificazione:

* Gelatine animali
* Cartilagine

* Albumina
 Caseina

* Colladipesce
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PRODOTTI ALTERNATIVI NELLA
VINIFICAZIONE

e Bentonite
e Carbone attivo

* Proteine vegetalli
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e NORMATIVA

Il vegan non & normato a livello nazionale ed europeo e non esiste un
regolamento o uno standard internazionale di riferimento.

CCPBrilascia una certificazione che si basa su un disciplinare tecnico
privato, il DTP15.
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IL DISCIPLINARE TECNICO CCPB - DTP 15

| prodotti vegani devono essere ottenuti senza
l'utilizzo di qualsiasi materia prima e/o sostanza e/o
ingrediente di origine animale.

Non possono essere utilizzati alimenti, ingredienti,
coadiuvanti, ausiliari di fabbricazione e/o mezzi
tecnici per la trasformazione che sono di origine
animale.
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LIVELLI DI CONFORMITA - DTP 15

1. “PRODOTTO”: tutti gli ingredienti, coadiuvanti, ausiliari e
mezzi tecnici di fabbricazione utilizzati non possono essere di
derivazione animale

2. “PRODOTTO & PACK”: la certificazione e estesa anche ai
materiali di imballaggio, inclusi i materiali non a contatto con il
prodotto

3. “FILIERA”: in questo caso la certificazione e estesa fino alle
aziende agricole produttrici delle materie prime vegetali
utilizzate per Uottenimento del prodotto
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ATTUAZIONE E CONTROLLICCPB

ATTUAZIONE

1 — Ricerca e valutazione delle caratteristiche inerenti le materie
prime utilizzate, additivi e coadiuvanti

2- Documento tecnico aziendale (DTA) dedicato alle produzioni vegan
CONTROLLI
3 - Verifica ispettiva presso gli stabilimenti di produzione

4 - Analisi di laboratorio
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1- VALUATAZIONE DOCUMENTALE IN FASE DI
CERTIFICAZIONE

L’azienda fornisce schede tecniche dei coadiuvanti che utilizza

contenenti le informazioni su origine e composizione.

| coadiuvanti saranno raccolti e ordinati in un elenco mantenuto in
condivisione con l’azienda e aggiornato ad ogni modifica nella

produzione.
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2 - DTA-DOCUMENTO TECNICO AZIENDALE

E il documento che ['Organizzazione predispone al fine di descrivere le
caratteristiche del prodotto «vegano» per il quale chiede la certificazione.

Il documento definisce le modalita di ottenimento del prodotto e deve
assicurare nel tempo il mantenimento delle caratteristiche stabilite.



3 - VERIFICA ISPETTIVA PRESSO STABILIMENTI DI
PRODUZIONE

Rispetto del Disciplinare Techico Aziendale

Valutazione del reale utilizzo delle materie prime e coadiuvanti
precedentemente valutate compatibili con il vegan

Verifica del processo produttivo e locali di produzione
Prove di tracciabilita e bilanci di massa

Prelievo campioni per analisi di laboratorio
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4 - ANALISI DI LABORATORIO
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CASEINA X X X X
PROTEINE
X X X X X
DELL'ALBUME
DNA PESCE X
DNA BOVINO X X
DNA SUINO X X X
DNA AVICOLI X
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RILASCIO CERTIFICATO

Altermine dei controlli in campo e dopo aver ricevuto il rapporto di prova
dal laboratorio CCPB esamina i risultati e procede con 'emissione del
certificato.

|’attivita certificata puo chiedere Uautorizzazione all’etichettatura conil
marchio vegan, i marchi vegan sono disponibili in varie lingue.
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IL VALORE DELLA CERTIFICAZIONE

La certificazione garantisce che quanto dichiarato in etichetta e
controllato da un organismo indipendente.

| nostri servizi di certificazione rispettano i requisiti previsti dalla norma ISO
17065 dedicata agli organismi che certificano prodotti, processi e servizi.



Viringrazio per Uattenzione

Diego Rossi
Responsabile schema vegan CCPB
drossi@ccpb.it
0717916 303
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