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CAPO VII
SCAMBI CON | PAESI TERZI

Articolo 44
Esportazione di prodotti biologici
1. Un prodotto pud essere esportato dall’Unione come prodotto biologico e pud recare il logo di produzione biologica
dell'Unione europea se € conforme alle norme per la produzione biologica ai sensi del presente regolamento.
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| PRODOTTI BIOLOGICI DESTINATI AD ESSERE
ESPORTATI DEVONO CONFORMARSI AL REG (UE)
2018/848 e smi
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Testo Coordinato Reg. CE 848/2018 aggiornato 2023

Aggiomamento periodico del testo coordinato di CCPB, elaborato sulla base di tutti i regolamenti comunitari e dei principali decreti di attuazione adotiati dalla
nosira Autorita competente per il settore della produzione biologica. (luglio 2023)

Per approfondimenti.
Area di periinenza: Europea

E 150772024

¥  Clicca qui per scaricare il file

https://www.ccpb.it/blog/legislazione/testo-coordinato-reg-ce-848-
2018-aggiornato-2023/
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o REQUISITI DI
PRODOTTO

“

REQUISITI DI
PROCESSO

(

Separazione neltempo o nello spazio (lavorazioni e
magazzinaggio);

Pulizia adeguata e verifica dell’efficacia;
SOSTANZE AMMESSE

Registrazioni;
O ALLEGATOV parte D - Reg. 2021/1165

Qualifica fornitori;

O O 0O O

Processi ammessi elencati nell’ ALLEGATO Il parte VI -
Reg. 2018/848;

L

Elr.




PARTE D

Prodotti e sostanze autorizzati per la produzione e la conservazione di prodotfi vitivinicoli biologici del settore
witivimicola di cui alFallegata I, parte VI, punto 2.2, del regolaments (UE) 2018/848

Riferimenti nellfallegato | del

Nome [ Mumsay regolamento delegato [UE) Condizioni e limiti specifici
identificazione 20191934
Aria Parte A, tabella 1. punti 12 B
Cissigena gassoso E 248 Parte A, tabella 1, punto 1
CAS 1777B-80-2 Parte A, tabella 2, punto 8.4
Argon E 238 Parte A, tabella 1. punto 4 non pud essere utilizzato per i
CAS T440-37-1 Parte A, tabella 2. punto 8.1 gorgogliamento
Azoto E 231 Parie A, tabella 1. punti 4. 7 2 8
CAS 7727-374 Parte A, tabella 2, punto 8.2
Biossido di carbonio E 230 Parte &, fabella 1. punti4 e B
CAS 124-38-8 Parte A, tabella 2. punto 8.3
Pezzi di legmo di Parte A, tabela 1. punta 11
quercia
Acido tartarico (L(+)-) |E 334 Parte A, tabella 2, punto 1.1
CAS B7-62-4
Acido lattico E 270 Parte 4, fabella 2, punto 1.3
Tartrato di potassio E 338 {ii) Parte A, tabella 2, punto 1.4
L{+} CAS B21- 530
Bicarbonato di E 501 {iiy Parte A, tabella 2, punts 1.5
patassio CAS 208-14-6
Carbonato di calcio E 17D Parte A, tabella 2, punto 1.6
CAS 471-34-1
Solfato di calzio E 518 Parte A, tabella 2, punto 1.8
Anidride salforosa E 220 Parte A, tabella 2. punta 2.1 Il fenore massimo di anidride
CAS T445-00-5 solforosa non dewve superare 100
Bisolftc di potassio | E 228 Parie A, tabella 2. punto 2.2 gl e DAl 8- fassi, Examia: sl
CAS 7773037 dallfallegato |, parte B, punio A1,
lettera a), del regolamenta
Metabisolfrto di E 224 Parte A, tabella 2. punto 2.3 delegato (UE) 2018/834, se il
potassio CAS 18721-65-8 tenore di zuccheri residui &

infericre & 2 gil

Il teniore massimo di anidride
solforosa non deve superare 150
mgyl per i vini bianchi e rosati,
come prescritto dalFallegato |,
parte B, punto & 1, lettera b), del
regolamenie delegato (UE)
20184834, se il tenore di zuccheri
residui & inferiore & 2 gl

per tutti gl aitr vini, il tenore
massimo di anidride solforosa
fissato & norma delFallegato |,

parte B, del regolamento delegato
(UE) 2019/234 & ridotto di 30 mg/|

Acido L-ascorbico E 200 Parie A, tabella 2, punto 2.6
Carbone per uso Parte A, tabella 2, punta 3.1
enoclogice
Idrogenofosfato i E 342 Parie A, tabella 2, punto 4.2
diammanio CAS TT83-28-0
Clonidrato di tiamina CAS 67-03-8 Pariz A, fabella 2, punto 4.5
Autolizati di hevito Parte A, tabella 2, punto 4.8
Scorze di liewiti Parie A, fabella 2, punto 4.7
Lieviti inattivati Parte A, tabella 2, punta 4.8
Pariz A, tabella 2, punto 10.5
Parte A, tabella 2, punta 11.5
Gelatina alimentare CAS BODO-70-B Parte A, fabella 2, punta 5.1 oftenuta da materie prime
biologiche, se disponibili
Proteina di frumanta Parte A, tabella 2, punta 5.2 oftenuta da materie prime
biologiche, se disponibili
Proteina di piselli Parte A, fabella 2, punta 5.3 oftenuta da materie prime
biologiche, se disponibili
Proteina di patate Parte A, fabella 2, punto 5.4 oftenuta da materie prime
biologiche, se disponibili
Calla di pesce Parte A, tabella 2. punta 5.5 oitenuta da materie prime
biologiche. se disponibili
Caseina CAS 0005430 Parte A, tabella 2, punta 5.8 altenuta da materie prime
biologiche, se disponibili
Caseinall di potassic | CAS 85131-54-4 Parie A, tabella 2, punto 2.7
Albumina d'uovo GCAS B0D6-58-1 Parte A, tabella 2, punto 5.8 altenuta da materie prime
biologiche, se disponibili
Bentonite E 558 Parte A, tabella 2, punto 5.8
Biosside di silicie (gel | E 551 Parte A, tabella 2, punto 5.10
o saluzione colloidala)
Tannini Parte A, taballa 2, punta 5.12 aftenuti da materie prima
Parte A, tabella 2, punto 5.4 biclogiche, se disponibili
Chitosano derivato da | CAS 9012-78-4 Parte A, tabella 2, punto 5.13
Aszpergifluz niger Parte A, tabella 2, punta 10.3
Estratti proteici di Beviti Parie A, tabella 2, punto .12 aitenufi da matene prime
biologiche, se disponibili
Alginato di potassio E 402 Parte A, tabella 2, punto 5.18
CAS D0D5-38-1
Tartrato acido di E330i} Parie A, tabella 2, punto 5.1
potassio CAS 868-14-4
Acido citrico E 330 Parie A. tabella 2, punto 6.3
Acido metatartanco E 353 Parte A, tabella 2, punto 6.7
Gomma arabica Ed4i4 Parte A, tabella 2, punto 6.8 aftenuta da materie prime
CAS O000-01-5 biclogiche, se disponibili
Mannoprateine di lieviti Parte A, tabzlla 2, punta 8.10
Pectina liasi CE4.22.10 Parie A, tabella 2, punto 7.2 soltanto a scopo enclogico nella
chiarificazione
Pectina mefilesterasi CE3.11.11 Parte A, tabella 2, punta 7.3 softanto a scopo enologico nella
chiarificazione
Paoligalatiuronasi CE3.21.15 Parie A, tabella 2, punto 7.4 softanto a scopo enologico nelia
chiarificazione
Ernicellulasi CE32178 Parte A, taballa 2, punta 7.5 soltanto & scopa enclogico nella
chiarificaziong
Cellulasi CE 3.2.1.4 Parte A, tabella 2, punto 7.8 soltanto a scopo enclogico nella
chiarificazione
Lieviti par vinificazions Parie A, tabella 2, punta 8.1 per i singali ceppi di lievito,
biologici se disponibili
Batien acido-latfici Parie A, tabella 2, punto 9.2
Citrato di rama CAS 866-82-0 Parte A, taballa 2, punta 10.2
Resina di pino di Parte A, taballa 2, punta 11.1
Aleppo 6
Fecee fresche Parte A, tabzlla 2, punta 11.2 solo da produzicne biologica




Certificato per operatori biologici

Cerca: Ricerca avanzata & Mestrati 0 / 0 nsultat

Filtri sull'operatore Filtro sul certificato
Paese: Nessun paese selezionato v i Autorita/Organismo di Q
controllo:
Regione: N
Tipo di operatore: Tutti v
i mita Seleziona ~
Citta Attivita:
: teqarie di Hi- Seleziona
Codice postale: Categorie di prodotii
- Nomenclature: _ Q Avanzate...
Identificatore: v Corrispondenza
esatta

Nomi dei prodotii

GLI OPERATORI EUROPEI CONFORMI AL REG. 2018/848 POSSONO TROVARE IL LORO
CERTIFICATO SUL PORTALE EUROPEO «TRACES»

https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/organic-operator/index#!?sort=-
IssuedOn&countryCode=IT&showAdvancedSearch /
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REQUISITI ESPORTAZIONE C

LA CERTIFICAZIONE BIOLOGICA EUROPEA (Al SENSI DEL REG.
2018/848) E RICONOSCIUTA IN QUASI TUTTI | PAESI
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REQUISITI ESPORTAZIONE CCpb
CASISTICHE 2

» Paesiche riconoscono la certificazione europea senza ulteriori
adempimenti (la maggior parte)

» Paesiche riconoscono la certificazione europea ma chiedono
«certificati di transazione» (es. Ecuador, KSA, Malaysia,
Australia, etc)

» Paesiche hanno una propria normativa e che non riconoscono la
certificazione europea (es. Messico, Brasile, Taiwan, Cina, India,
Russia’)

» Paesiche hanno una propria normativa e che hanno stipulato accordi
bilaterali con ’Unione Europea (Giappone, USA, Canada, Cile, UK,
Corea del Sud) :
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USA. ccpb
REQUISITI PER -
L'ESPORTAZIONE

USDA

"

https://www.ccpb.it/wp-content/uploads/2023/09/GUIDELINE-ORGANIC-WINE-TO-
US CCPB oliver.pdf 10
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| prodotti biologici sono regolamentati negli Stati Uniti da una specifica
Legge Federale, in vigore dal 21 febbraio 2001, conosciuta come NOP (National
Organic Program) e gestita dall’USDA (United States Department of Agriculture).

Il testo € consultabile nel seguente link
https://www.ecfr.gov/current/title-7/subtitle-B/chapter-I/subchapter-M/part-205

https://www.ams.usda.gov/rules-regulations/organic/handbook  [SENTe|:3T TIae| pen
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USA - REQUISITI ESPORTAZIONE CCpb

International organic standard

Equivalence agreement

betweenthe EU |
and the USA

by esdattim

DAL 01/06/2012 L'UE e gli Stati Uniti hanno riconosciuto le rispettive regole di produzione biologica e i
sistemi di controllo come equivalentiin base alle rispettive norme.

Questo significa che i prodotti biologici certificati secondo gli standard biologici USDA o dell'Unione
Europea (UE) possono essere venduti ed etichettati come biologici sia negli Stati Uniti che nell'UE.
Finché loperatore e certificato da un ente di certificazione accreditato USDA o da un ente di controllo
riconosciuto da uno Stato membro dell'UE, questo riconoscimento elimina la necessita per gli
operatori biologici dell'UE di avere una certificazione separata per gli standard statunitqznsi e
viceversa.
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Tutti i prodotti europei esportati nell'ambito del partenariato per il commercio biologico negli
USA devono soddisfare i seguenti requisiti generali:

1. Devono essere certificati ai sensi del Reg. (UE) n. 2018/848;

2. Devono essere prodotti o aver subito la lavorazione finale all'interno dell'UE;

3. Devono essere prodotti senza: OGM, radiazioni ionizzanti o fanghi di depurazione;

4. Devono viaggiare con un certificato di importazione NOP (http://1.usa.gov/nop-import-
certificate) rilasciato da un organismo di controllo autorizzato dall’UE.

13



USA — ESENZIONE E LIMITAZIONI . i)
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| due standard di produzione [Reg. (UE) n. 2018/848 e Standard NOP] presentano delle sostanziali differenze
In particolare in alcuni ambiti specifici, per questo motivo sono state introdotte le seguenti limitazioni:

O Gli animali acquatici e da acquacoltura sono stati esclusi dagli accordi di equivalenza. | prodotti di tali
categorie pertanto non possono essere esportati negli USA con i riferimenti all’agricoltura biologica;

U 1 prodotti di origine animale per poter essere esportati negli USA devono essere ottenuti senza luso di
antibiotici. A tal fine, € necessario fare richiesta agli organismi di controllo di emissione del Certificato
complementare, un documento che attesta che Uoperatore o il gruppo di operatori ha ottenuto prodotti
biologici di origine animale specifici senza l'uso di antibiotici;

O Il vino puo essere esportato negli Stati Uniti ed essere etichettato con i riferimenti alla produzione

biologica solo se soddisfa i requisiti specifici per la produzione di vini definiti dallo Standard NOP.
14




USA — ESENZIONE E LIMITAZIONI . i)
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| vini biologici che vengono esportati sulla base degli accordi di equivalenza USA-Europa,
devono sottostare ad una duplice verifica di conformita.

| prodotti devono innanzitutto essere certificati ai sensi del Reg. (UE) n. 2018/848 e
qguindi devono essere sottoposti alla verifica del rispetto delle condizioni e dei requisiti

stabiliti dallo Standard f\IOP.

205.605 Nonagricultural (nonorganic) substances allowed as
ingredients in or on processed products labeled as “organic” or
“made with organic (specified ingredients or food group(s)).”

§ 205.606 Nonorganically produced agricultural products
allowed as ingredients in or on processed products labeled as
“organic.” -
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Nota Bene

USA — QUALI DIFFERENZE

| SOLFITI

Un punto di differenza sostanziale tra lo Standard europeo e quello statunitense risiede nell’aggiunta di solfiti
nei processi di vinificazione.

Per i vini destinati ad essere venduti come “ORGANIC” e vietata U'aggiunta di solfiti sotto qualsiasi forma e
devono essere garantiti livelli analitici di solfiti sul vino in bottiglia inferiori a 10 ppm (mg/l). Questi vini non
devono includere la dichiarazione "Contiene solfiti/contains sulfites" in etichetta ma possono essere
etichettati con Uindicazione "contains less than 10 ppm sulfites" o “contains only naturally occurring sulfites”.

Nel caso di utilizzo di anidride solforosa (liquida o gassosa), il vino puo essere etichettato come “Wine made
with organic grapes”, purche i livelli di solfiti totali non superino i 100 ppm (mg/l). In questo caso, come per
’Europa, € necessario etichettare il vino con la dicitura "Contiene solfiti”.

N.B: Sono comunque sempre esclusi i solfitanti diversi dall’anidride solforosa come ad es. il
metabisolfito di potassio e/o il bisolfito di potassio 16
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LE ALTRE SOSTANZE ENOLOGICHE

Oltre ai solfiti, deve essere prestata particolare attenzione anche alle altre sostanze enologiche impiegate in
gualsiasi fase del processo essendoci peculiari differenze tra | due standard: Uallegato | della presente guida
mostra le principali differenze

SOSTANZA AMMESSO DALLO STANDARD USDA NOP

No

=
o

Bicarbonato di potassio

=z
o

Bisolfito di potassio

=
o

Metabisolfito di potassio

=z
o

drogenofosfato di diammonio

=
o

loridrato di tiamina

=z
o

aseinati di potassio

=
o

hitosano derivato da Aspergillus niger

=z
o

itrato di rame

17
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CLASSIFICAZIONI

USDA

* 100% ORGANIC
* ORGANIC
 MADE WITH ORGANIC INGREDIENTS
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USA — CLASSIFICAZIONI CCpb

100% ORGANIC

Un prodotto agricolo grezzo o lavorato venduto, etichettato o
rappresentato come "700% organic" deve contenere il 100% degli
ingredienti (tra cui additivi e ausiliari) biologici

19




The phrase "“100% Organic” may be used to
modify the brand name and/or class and type
statement on the PDP, IP, or OP.

SULFITE STATEMENT
“100% Organic” products cannot use added
sulfites in production. Therefore, since no
added sulfites are present in the finished
product, the label may not require a sulfite
statement. In these cases, a lab analysis is
necessary to verify that the wine contains less
than 10 ppm of sulfites.

INGREDIENT STATEMENT (OPTIOMNAL)
Products certified as “100% Organic™ may show
a complete ingredient statement. The term
“organic” may be used to identify the specific
ingredients. Water and salt included as
ingredients may not be identified as “crganic.”
This statement may only appear on the IP.

CERTIFICATION STATEMENT (REQUIRED)
“Certified Organic by —" or a similar phrase
must be listed below the name and address of:
the bottler, for domestic wines; or the botller or
importer for imported wines. This statement
must be on the IP and may include the agent's
business address, telephone number, or
internet address.

DEPARTMENT OF AGRICULTURE
AGRICULTURAL MARKETING SERVICE
WASHINGTON, DC 20250

DEPARTMENT OF THE TREASURY
ALCOHOL AND TOBACCO TAX AND TRADE BUREAU
WASHINGTON, DT 20220

BRAND NAME/CLASS & TYPE (OPTIONAL) _I_.

&‘@Mfai

100% .
Organic

CALTFORNIA CABERNET SAUVIGNON

100%
Organically Grown Grapes

13.2% Ale./Vol.
750 ml

Gf?,PBfulo%g%?.‘ﬁc
(t /} Y ne

PRODUCED & BOTTLED BY:
GRAPEFUL CELLARS, S0LIS, CA

CERTIFIED ORGANIC BY:-
ABC Organic Certifiers

GOVERNMENT WARNING: (1) ACCORDING TO THE
SURGEON GEMERAL, WOMEN SHOULD MNOT DRINK
ALCOHOLIC BEVERAGES DURING PREGHANCY BECAUSE
OF THE RISK OF BIRTH DEFECTS. (2) CONSUMETION OF
ALCOHOLIC BEVERAGES IMPAIRS YOUR ABILITY TC DRIVE
A CAR OR OPERATE MACHINERY, AND MAY CAUSE HEALTH
PROBLEMS.

GUIDELINES FOR LABELING WINE AS “100% ORGANIC”

This document contains a sample label. It should be used as guidance relating to the National Organic Program (NOP) regulations at 7 CFR part 205. To view these requlations in their entirety, please
visit the United States Department of Agnculture’s website at wwew ams usda gov/nop. This sample complies with the Federal Alcohol Administration Act, the Alcohol Beverage Labeling Act and the NOP.

When labeling your product as “100% Organic,” it must contain 100 percent organically produced ingredients and have been processed using organically produced
processing aids, not counting added water and salt. You should also consider the following paints in designing your label:

PDP - (PRINCIPAL DISPLAY PANEL) That part of
the label that is most likely to be displayed,
presented, shown, or examined under customary
conditions of display for sale.

IP - (INFORMATION PANEL) That part of the label
of a packaged product that is immediately
contiguous to and fo the right of the principal
display panel as observed by an individual facing
the principal display panel, unless ancther section
of the label is designated as the information panel
because of package size or other alinbutes (e.g.,
irregular shape with one usable surface).

OP - (OTHER PANEL) Any panel ather than the

principal display panel, information panel, or
ingredient statement.

IS - (INGREDIENT STATEMENT) The list of
ingredients contained in a product shown in their
common and usual names in the descending order
of predominance.

USDA ORGANIC SEAL (OFPTIONAL)

The USDA Crganic Seal may be placed on the
label of a product that is certified as “100%
Organic.” This seal may appear on the PDP, IP
or OP.

CERTIFYING AGENT SEAL (OPTIONAL})
The seal of a USDA-accredited certifying agent
may be placed on the label of a product that is
certified as “100% Organic.” This seal may
appear on the PDP, IP or OP |

TTB P 5190.11 for Organic Wine Labeling
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